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PROCESSO SELETIVO SESC - DR/AC N° 006/2023

RETIFICACAO

O SERVIGO SOCIAL DO COMERCIO - DEPARTAMENTO REGIONAL NO ESTADO DO ACRE - SESC-
DR/AC, através da Comissdo do Processo Seletivo n® 006/2023, de 12/07/2023, torna publico a
RETIFICAGAO do ANEXO I do edital, conforme a seguir:

. ONDE LE-SE:

PROCESSO SELETIVO SESC- DR/AC N° 006/2023
ANEXO |

FUNGAO 03: VIGIA
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma elou certificado devidamente registrado de conclusdo de Ensino Fundamental,
devidamente reconhecida pelo Ministério da Educagao (MEC).

ATRIBUIGOES DA FUNGAO:
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Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagao.

Cumprir e fazer cumprir a legislacao vigente, normas e regulamentos da Institui¢éo.

Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato.

Prestar orientagdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe.

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, misséo, viséo de futuro, objetivos estratégicos e
valores da instituigdo com foco em resultados.

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento.

Zelar por sua aparéncia e apresentagéo pessoal.

Contribuir com a unidade para o melhor funcionamento.

Auxiliar na manutengéo e funcionamento das instalagoes.

Manter controle de todas as visitas efetuadas a unidade educacional.

Zelar pelo patriménio da Unidade Educacional.

Realizar rondas periédicas no espago da Unidade Educacional.

Prestar esclarecimentos e informagdes sobre o trabalho da Unidade Educacional sempre que
solicitado.

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missao, visao de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados.

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento.

Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutencao e integridade do patrimdnio colocado a sua
disposicdo, bem como pelo bem-estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do Sesc-
DR/AC dentro e fora dele.

REMUNERAGAO: R$ 1.412,59 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 20h semanais.

FUNGAO 04: AUXILIAR DE MANUTENGAO PREDIAL
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma e/ou Certificado de concluséo de Ensino Fundamental devidamente reconhecida pelo
Ministério da Educagao (MEC).

ATRIBUIGOES DO CARGO:
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v" Realizar servigos de alvenaria, assentamento de pisos e revestimento ceramicos;
v" Executar servicos de carpintaria;
v' Executar servicos de pintura;
v" Executar servigos de grafiato;
v" Executar servigos de bombeiro hidraulico, encanador e esgoto;
v" Executar servigos elétricos, comuns e estabilizadores;
v" Instalar cabos ldgicos;
v" Manter limpeza de bebedouros industriais e garrafoes;
v" Manter atualizado o sistema de combate a incéndio;
v' Realizar servigos de manutencgéo e conservagao de piscinas;
v' Executar servicos de soldas elétricas;
v' Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagao;
v" Cumprir e fazer cumprir a legislagdo vigente, normas e regulamentos da Instituicdo;
v" Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato;
v" Prestar orientacdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe;
v" Promover a disseminagao do cddigo de ética, cultura, miss&o, visdo de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados;
v" Promover a disseminagao e registro do conhecimento;
v" Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutengao e integridade do patriménio colocado a sua

disposi¢do, bem como pelo bem-estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do
DR/SESC/AC dentro e fora dele.

REMUNERAQAO: R$ 1.973,93 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 20h semanais.

FUNGAO 05: AUXILIAR DE COZINHA
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma e/ou Certificado de conclusdo de Ensino Fundamental devidamente reconhecida pelo
Ministério da Educagao (MEC).

ATRIBUICOES DO CARGO:

v' Armazenar géneros pereciveis nas suas respectivas camaras frias;

v" Auxiliar a equipe da produgéo ou de outros setores conforme a necessidade;

v" Auxiliar na pesagem de pratos proteicos € acompanhamentos (arroz branco e integral, feijao, macarrao,
farofa) prontos;
Auxiliar no porcionamento, pesagem e organizagédo do transporte dos alimentos;
Aucxiliar no pré-preparo e preparo dos pratos proteicos;
Aucxiliar no tempero das cames do dia seguinte;
Descartar as sobras dos alimentos produzidos ou estragados;
Descartar e pesar as sobras ap6s o fechamento do restaurante;
Distribuir bebidas e sobremesas durante o horario de funcionamento do restaurante;
Manter a limpeza e organizagédo da camara fria de carnes e FLVs;
Manter a organizagao e limpeza do setor;
Manter alimentos em embalagem abertas, sempre etiquetadas;
Manter organizagao dos freezers conforme orientacao;
Montar e repor a salada para atender a demanda dos restaurantes do SESC;
Organizar e distribuir lanches aos alunos;
Organizar e limpar a sala de pratos apds o fechamento do restaurante;
Organizar os copos, sachés de acucar, colheres descartaveis, adogante, guardanapos de papel,
sachés de sal, palitos de dente dos balcdes e local de descarte de fichas do suco;
Organizar os molhos e temperos disponiveis nos balcdes;
Pesar todas as caixas gastronémicas com os cortes de carne;
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Pesar todas as cubas gastrondémicas com as saladas prontas;

Porcionar e pesar a comida transportada para as unidades do SESC;

Porcionar e pesar as saladas transportadas para as unidades do SESC;

Preparar a sopa vendida nas lanchonetes do SESC;

Preparar o café da manha;

Prestar auxilio em eventos especiais;

Produzir alimentos para distribuicdo nos Restaurantes do SESC (arroz, feijao, macarrao, farofa, pratos
proteicos e guarni¢ao);

Produzir refeicbes para eventos especiais;

Produzir sobremesa para atendimento ao restaurante;

Reabastecer os bebedouros (clientes e funcionarios do setor) durante o almogo;

Realizar a limpeza da sala sempre que necessario (apds cortes de carnes diferentes e no final das
atividades);

Realizar a limpeza geral da cozinha (ch&o, paredes, fogdes, pias, chapas, bancadas e mesas);

Realizar 0 abastecimento do estoque de produtos;

Realizar o controle de lanches recebidos e desprezados;

Realizar o corte de temperos naturais (cebola, cebolinha, coentro, pimentinha) utilizados nas carnes e
guarnigdes;

Realizar o pré-preparo (limpar e cortar) das carnes que serdo utilizadas nos dias seguintes;

Realizar o pré-preparo da salada (lavagem, higienizagao e corte) no dia anterior ao cardapio;

Receber material de consumo do restaurante, visando a conferéncia e armazenamento conforme
procedimento interno;

Recolher e limpar bandejas, pratos e talheres deixando-os prontos para reutilizagdo até o fechamento
do restaurante;

Recolher o lixo de cada setor para as lixeiras externas, exceto da area de distribuicéo;

Retirar a refresqueira do saldo do Restaurante ap6s o almogo;

Transferir alimentos prontos para cubas, pesa-los e abastecer o pass-through;

Transportar a sopa para a lanchonete do Bloco de Saude;

Verificar a quantidade de agua do balcao e liga-lo antes da distribuicéo;

Verificar a quantidade de materiais utilizados na limpeza (alcool, papel, saquinhos para embalar talher,
detergentes);

Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagéo;

Cumprir e fazer cumprir a legislacao vigente, normas e regulamentos da Institui¢éo;

Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato;

Prestar orientagdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe;

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missdo, visao de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados;

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento;

Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutencao e integridade do patriménio colocado a sua
disposi¢do, bem como pelo bem estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do
DR/SESC/AC dentro e fora dele.

RESPONSABILIDADE:

v
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Abastecer e repor o pass-through, antes e durante o almogo, mantendo sempre quantidade suficiente;
Fazer a reposicéo de lougas, utensilios e descartaveis antes e durante o horario de distribuigao;
Higienizar utensilios e equipamentos utilizados durante o atendimento;

Informar o nutricionista com antecedéncia caso o corte de carne ndo atenda a demanda;

Manter as planilhas de controle de producéo atualizadas;

Produzir lanches para atendimento as lanchonetes e unidades do SESC;

Reabastecer a refresqueira durante o0 almogo;

Realizar a descarga de alimentos prontos transportados de outras unidades;
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Realizar a limpeza dos balcdes de distribuicao, do pass-through, dos caldeirdes e do forno;
Realizar o pré-preparo do feijao no dia anterior;
Retirar, higienizar e armazenar caixas térmicas do carro-transporte;
Verificar o cardapio e organizar as plaquinhas indicativas das preparagdes de carnes nos balcdes.

REMUNERAQAO: R$ 1.412,59 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 20h semanais.

=== FIM ===

Il. LEIA-SE:

PROCESSO SELETIVO SESC- DR/AC N° 006/2023
ANEXO |

FUNGAO 03: VIGIA
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma elou certificado devidamente registrado de conclusdo de Ensino Fundamental,
devidamente reconhecida pelo Ministério da Educacao (MEC).

ATRIBUIGOES DA FUNGAO:

NN N N N N N N N NN

<\

AN

Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagao.

Cumprir e fazer cumprir a legislacéo vigente, normas e regulamentos da Institui¢éo.

Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato.

Prestar orientagdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe.

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missdo, viséo de futuro, objetivos estratégicos e
valores da instituigdo com foco em resultados.

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento.

Zelar por sua aparéncia e apresentacao pessoal.

Contribuir com a unidade para o melhor funcionamento.

Auxiliar na manutengéo e funcionamento das instalacdes.

Manter controle de todas as visitas efetuadas a unidade educacional.

Zelar pelo patriménio da Unidade Educacional.

Realizar rondas periédicas no espago da Unidade Educacional.

Prestar esclarecimentos e informagdes sobre o trabalho da Unidade Educacional sempre que
solicitado.

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missdo, visao de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados.

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento.

Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutencao e integridade do patriménio colocado a sua
disposi¢do, bem como pelo bem-estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do Sesc-
DR/AC dentro e fora dele.

REMUNERAGAO: R$ 1.412,59 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 44h semanais.

FUNGAO 04: AUXILIAR DE MANUTENGAO PREDIAL
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma e/ou Certificado de conclusdo de Ensino Fundamental devidamente reconhecida pelo
Ministério da Educagao (MEC).
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ATRIBUIGOES DO CARGO:

Realizar servigos de alvenaria, assentamento de pisos e revestimento ceramicos;

Executar servigos de carpintaria;

Executar servigos de pintura;

Executar servigos de grafiato;

Executar servigos de bombeiro hidraulico, encanador e esgoto;

Executar servigos elétricos, comuns e estabilizadores;

Instalar cabos légicos;

Manter limpeza de bebedouros industriais e garrafoes;

Manter atualizado o sistema de combate a incéndio;

Realizar servigos de manutengao e conservagao de piscinas;

Executar servigos de soldas elétricas;

Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagéo;

Cumprir e fazer cumprir a legislacao vigente, normas e regulamentos da Institui¢éo;

Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato;

Prestar orientagdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe;

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missdo, visao de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados;

Promover a disseminag&o e registro do conhecimento;

Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutencao e integridade do patriménio colocado a sua
disposi¢do, bem como pelo bem-estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do
DR/SESC/AC dentro e fora dele.
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REMUNERA(;AO: R$ 1.973,93 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 44h semanais.

FUNGAO 05: AUXILIAR DE COZINHA
ESCOLARIDADE: NIVEL FUNDAMENTAL

REQUISITOS: Diploma e/ou Certificado de conclusdo de Ensino Fundamental devidamente reconhecida pelo
Ministério da Educagao (MEC).

ATRIBUIGOES DO CARGO:

v' Armazenar géneros pereciveis nas suas respectivas camaras frias;

v" Auxiliar a equipe da produgéo ou de outros setores conforme a necessidade;

v" Auxiliar na pesagem de pratos proteicos e acompanhamentos (arroz branco e integral, feijdo, macarréo,
farofa) prontos;
Auxiliar no porcionamento, pesagem e organizagédo do transporte dos alimentos;
Aucxiliar no pré-preparo e preparo dos pratos proteicos;
Auxiliar no tempero das carnes do dia seguinte;
Descartar as sobras dos alimentos produzidos ou estragados;
Descartar e pesar as sobras apos o fechamento do restaurante;
Distribuir bebidas e sobremesas durante o horério de funcionamento do restaurante;
Manter a limpeza e organizagédo da camara fria de carnes e FLVs;
Manter a organizagao e limpeza do setor;
Manter alimentos em embalagem abertas, sempre etiquetadas;
Manter organizagao dos freezers conforme orientagao;
Montar e repor a salada para atender a demanda dos restaurantes do SESC;
Organizar e distribuir lanches aos alunos;
Organizar e limpar a sala de pratos apés o fechamento do restaurante;
Organizar os copos, sachés de acucar, colheres descartaveis, adogante, guardanapos de papel,
sachés de sal, palitos de dente dos balcdes e local de descarte de fichas do suco;
Organizar os molhos e temperos disponiveis nos balcdes;
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Pesar todas as caixas gastronémicas com os cortes de carne;

Pesar todas as cubas gastronémicas com as saladas prontas;

Porcionar e pesar a comida transportada para as unidades do SESC;

Porcionar e pesar as saladas transportadas para as unidades do SESC;

Preparar a sopa vendida nas lanchonetes do SESC;

Preparar o café da manha;

Prestar auxilio em eventos especiais;

Produzir alimentos para distribuigdo nos Restaurantes do SESC (arroz, feijao, macarrao, farofa, pratos
proteicos e guarni¢ao);

Produzir refeicbes para eventos especiais;

Produzir sobremesa para atendimento ao restaurante;

Reabastecer os bebedouros (clientes e funcionarios do setor) durante o almogo;

Realizar a limpeza da sala sempre que necessario (apds cortes de carnes diferentes e no final das
atividades);

Realizar a limpeza geral da cozinha (chéo, paredes, fogdes, pias, chapas, bancadas e mesas);

Realizar 0 abastecimento do estoque de produtos;

Realizar o controle de lanches recebidos e desprezados;

Realizar o corte de temperos naturais (cebola, cebolinha, coentro, pimentinha) utilizados nas carnes e
guarnicoes;

Realizar o pré-preparo (limpar e cortar) das carnes que serdo utilizadas nos dias seguintes;

Realizar o pré-preparo da salada (lavagem, higienizagao e corte) no dia anterior ao cardapio;

Receber material de consumo do restaurante, visando a conferéncia e armazenamento conforme
procedimento interno;

Recolher e limpar bandejas, pratos e talheres deixando-os prontos para reutilizacéo até o fechamento
do restaurante;

Recolher o lixo de cada setor para as lixeiras externas, exceto da area de distribuicao;

Retirar a refresqueira do saldo do Restaurante ap6s o almoco;

Transferir alimentos prontos para cubas, pesa-los e abastecer o pass-through;

Transportar a sopa para a lanchonete do Bloco de Saude;

Verificar a quantidade de &gua do balc&o e ligé-lo antes da distribuicao;

Verificar a quantidade de materiais utilizados na limpeza (alcool, papel, saquinhos para embalar talher,
detergentes);

Assessorar a geréncia em assuntos pertinentes a sua area de atuagéo;

Cumprir e fazer cumprir a legislagao vigente, normas e regulamentos da Institui¢éo;

Desenvolver atividades correlatas a critério do superior imediato;

Prestar orientagdes sobre as praticas e rotinas setoriais aos membros da equipe;

Promover a disseminagdo do codigo de ética, cultura, missdo, viséo de futuro, objetivos estratégicos e
valores da Instituicdo com foco em resultados;

Promover a disseminagéo e registro do conhecimento;

Zelar pelo ambiente de trabalho cuidando da manutengéo e integridade do patriménio colocado a sua
disposi¢do, bem como pelo bem estar dos clientes, dos colegas de trabalho e pelo nome do
DR/SESC/AC dentro e fora dele.

RESPONSABILIDADE:

v
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Abastecer e repor o pass-through, antes e durante o almogo, mantendo sempre quantidade suficiente;
Fazer a reposicéo de lougas, utensilios e descartaveis antes e durante o horéario de distribuigéo;
Higienizar utensilios e equipamentos utilizados durante o atendimento;

Informar o nutricionista com antecedéncia caso o corte de carne ndo atenda a demanda;

Manter as planilhas de controle de producéo atualizadas;

Produzir lanches para atendimento as lanchonetes e unidades do SESC;

Reabastecer a refresqueira durante o0 almogo;

Av. Getulio Vargas, 2473, 2° andar, Bosque e Rio Branco - AC e CEP 69900-607 ¢ CNPJ 03.616.827/0001-12 (Processo Seletivo Sesc-DR/AC n° 006/2023).

Pagina: 6 de 7



Fecomércio
Senac
Realizar a descarga de alimentos prontos transportados de outras unidades;
Realizar a limpeza dos balcdes de distribuicao, do pass-through, dos caldeirdes e do forno;
Realizar o pré-preparo do feijao no dia anterior;
Retirar, higienizar e armazenar caixas térmicas do carro-transporte;
Verificar o cardapio e organizar as plaquinhas indicativas das preparagdes de carnes nos balcdes.
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REMUNERA(;AO: R$ 1.412,59 + Beneficios.
JORNADA DE TRABALHO: 44h semanais.

=== FIM ===

Rio Branco (AC), 21 de julho de 2023.
A COMISSAO DO PROCESSO SELETIVO
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